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O Fim Definitivo dos Vazamentos
na Industria de Chocolate |

Tecnologia de vedacao avancada para controle 5
absoluto, higiene industrial e zero desperdicio. — ..




A Exceléncia Global,
Agora com Suporte Local

v A Mippei Tecnologia Industrial é o Distribuidor
Master oficial da CinchSeal no Brasil.

v Mais do que fabricantes de vedacoes, somos
provedores de solucoes estratégicas para o seu
chao de fabrica.

v" Unimos a engenharia de precisao americana
com o atendimento, agilidade e suporte tecnl 0
que a industria brasileira exige.




A Realidade Oculta: O Pesadelo
Operacional dos Vazamentos

Equipamentos tradicionais T pY R
falham ao lidar com a TEe
viscosidade e a abrasao do ¥FCE ,‘,\-,(g Spe a8
chocolate. 4wl Ry =
O resultado? Eixos danificados, &

mancais destruidos e pocasde .
produto no chao da fabrica. ~ «=&
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O verdadeiro custo das vedacoes convencionais
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"] e'es Riscos graves de higiene
M §Z7 e contaminagdo
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Perda constante |
|g} de produto
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Paradas de manutengao
nao programadas
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O Verdadeiro Custo de Ignorar
Sistemas Obsoletos

Risco Sanitario Critico:
Acumulo de produto cria
zonas de contaminagao
cruzada e proliferagao
bacteriana, ameacando
auditorias de higiene.
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Desperdicio Financeiro:
Cada quilo de chocolate
vazado é lucro direto
escorrendo para o ralo
diariamente.
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Paradas Nao Programadas:
O tempo gasto limpando
equipamentos sujos e
trocando gaxetas
convencionais destroi a
eficiéncia da linha (OEE).



A Revolucao Tecnolégica: Apresentamos o "Zero Vazamento"

As unicas vedacoes rotativas que
garantem ZERO VAZAMENTO no
Seu equipamento.

Projetadas especificamente para a
industria alimenticia, eliminando o
desgaste do eixo e selando
completamente misturas viscosas
como o chocolate.



Transformacao imediata na sua linha de producao

Antes: Vazamento Depois: Conversao CinchSeal
e Desperdicio (Operacao Limpa)

== Depois: Conversao CinchSeal
(Operacao Limpa) |




Engenharia sob medida para a industria de chocolate

— ¢ Tanques de Armazenamento
de Chocolate (McCarter,
Blommer, Goodhart)

e Misturadores (Pugmills e
Mixers)

—— o Conchas e Refinadores
— o Liquidificadores (Blenders)

* Transportadores Helicoidais
(Screw Conveyors)




Engenharia de Precisao que Gira com o Eixo

Diferente das gaxetas convencionais
que criam atrito e rasgam o eixo, o
design inovador da CinchSeal gira
junto com o eixo.

Acomoda o desvio de alinhamento
(desalinhamento) de até 6,35 mm.

Os discos de vedacao em PTFE criam
uma barreira impenetravel contra o
chocolate, protegendo rolamentos e
redutores de forma definitiva.




Aplicacoes Criticas: Movimentacao e Mistura

e Misturadores e Blenders: Vedacao
confiavel para eixos horizontais e
verticais, eliminando zonas mortas
onde bactérias podem se alojar.

e Transportadores Helicoidais (Screw
Conveyors): Garante que o cacau em

. g lrrrrverl beveppnng
po e a massa de chocolate cheguem ao  —

destino, nao ao chao da sua fabrica.




A Triade de Beneficios para a Sua Operacao
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Higiene Industrial Economia Direta Reducao Drastica
Impecavel de Produto de Manutencao




Muito Além da Fabricacao: Uma Parceria Estratégica
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Acreditamos em fornecer um produto de
qualidade superior e, acima de tudo, em
apoia-lo continuamente.

{& Atendimento de Exceléncia: A Mippei
oferece suporte técnico especializado local.

& Consultoria Especializada: Ndo apenas a
vendemos; analisamos seu equipamento e -
propomos a vedacao correta. i | ‘ |

(v, Acgoes Corretivas: Rapidez e precis&o para
resolver os desafios mais complexos do seu
chao de fabrica. ”u




Dé o Primeiro Passo Rumo
ao "Zero Vazamento" |
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Pare de limpar vazamentos e comece a otimizar sua produ¢cao hoje mesmo.

Fale com nossos especialistas para uma avaliacao do seu equipamen‘e.

__\ Tire suas duvidas WhatSApp: (4]) 99937-1387 \
B nstagram: @mippeitecnologia |
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